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TRENTINO PINOT NERO DOC

Zonadi produzione

Uve
Terreno

Densitadell'impianto
Resaper ettaro

Resa per ceppo
Vendemmia
Maturazione
Affinamento

Servizio

Degustazione
Profumo

Sapore

Tipicodd vitigno, compl e caldo, ricco di struttura
etannini finissimi, armonico e di grande persistenzache si esprime
nell'awincente delle note speziate e delle molteplice note fruttate.

Provenienteda una dellefattorie (in Trentino denominate Masi)

di proprietadei Fratelli Lundli. Questo Maso ¢ situato sullacollinache,

ai piedi de Monte Bondone, guarda Trento.
Pinot Nero in varie selezioni clonali.
Tendenzid mente argilloso, mediamentefertile, che conferiscea vino
unanotevolestruttura.

4.500 ceppi per ettaro, alevati apergolasemplicetrentina.
52 hl di vino ca.

1,8Kg. di uvaca

Rigorosamentea mano verso fine settembre.

Almeno 12 mesi in carati di rovere.

Minimo 15 mesi in bottiglia.

18° conl'avvertenza di stapparelabottiglia

ameno un'ora primadel consumo.

Intenso ma el egante e raffinato tipico del Pinot Nero.

E un'esplosionedi profumi potenti e fini di frutti quali cassis, mora,
amarena, ciliegiae lampone che sintegrano perfettamente

con le note speziate del legno.




